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関西食品技術士センター各位 

関西食品技術士センター（Kansai Food Pro.Engineers Center ）例会ご案内 

 

まだまだ残暑が厳しい日々が続いていますが、10 月に入りやっと朝夕が涼しく感

じられる季節になりましたが、皆様は益々お元気でご活躍のことと存じます。 

 

さて、１０月度は辰野 謙二技術士に下記テーマについて講演をお願いすることに

なりました。 

辰野技術士は、現役の技術者で、これまでに、麺やうどんを中心にそれらの製品

に共通する小麦たん白質、特にグルテンの特性研究などに長く携われ、数々の貴重

な経験や実績をお持ちの方です。 

今回は、食品を構成する主要な成分であるタンパク質に関連する講演内容で、大変

有益で、かつ、興味深いお話しを提供して戴けるものと期待しております。 

今回の講演は絶好の機会ですので、多数のご参加をお待ちしております。尚、お手

数ですが出席の有無を野村までご一報お願い致します。 

 

                    

◆例会：１０月度 

日 時；１０月１８日（金）18：00～19：30 

場 所：日本技術士会近畿本部会議室 近畿富山会館２Ｆ 

テーマ：「食品たん白質の機能とその用途」 

講師：辰野 謙二 技術士（農業部門） 

◆例会：１１月度 

日 時；１１月１５日（金）18：00～19：30 

場 所：日本技術士会近畿本部会議室 近畿富山会館２Ｆ 

テーマ：「兵庫の水産研究について」 

講師：中桐 栄 技術士（水産部門） 

 

連絡担当  野村 幸弘 TEL & FAX  0742-46-3464 

         E-mail: yukinomura@iris.eonet.ne.jp 


